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Informacje ogólne 

 

1. Nazwa modułu kształcenia 

 

Prawo żywnościowe Unii Europejskiej  

 

2. Nazwa jednostki prowadzącej moduł 

Wydział Nauk o Zdrowiu i Nauk Społecznych 

Katedra Zdrowia 

Zakład Zdrowia Publicznego 

 

3. Kod modułu 

(Wypełnia koordynator ECTS) 
4. Grupa treści kształcenia 

kierunkowego 
5. Typ modułu 

obowiązkowy 

6. Poziom studiów 

I stopnia 
7. Liczba punktów ECTS 

1 
8. Poziom przedmiotu 

podstawowy 

9. Rok studiów 

II rok - semestr IV - letni 
10. Liczba godzin w semestrze 11. Liczba godzin w tygodniu 

 

Wyk. Ćw. Lab Sem. Proj. Wyk. Ćw. Lab Sem. Proj. 

Studia stacjonarne 15 - - - - 1 - - - - 

Studia niestacjonarne - - - - - - - - - - 

12. Język wykładowy: polski 

13. Wykładowca (Wykładowcy): dr Katarzyna Chomicz, e-mail: k.chomicz@dydaktyka.pswbp.pl 

 

 

Informacje szczegółowe 

 

14. Wymagania wstępne 

1. brak 

15. Cele przedmiotu 

C1. Zapoznanie studentów z podstawowymi pojęciami związanymi z prawem polskim i Unii Europejskiej 

C2. Zapoznanie studentów z najważniejszymi instytucjami i zasadami prawa żywnościowego 

C3. Przygotowanie studentów do wykorzystania zdobytej wiedzy w samodzielnych studiach, wiedzy i umiejętności w 

praktyce zawodowej, weryfikacji pozyskiwanych wiadomości, krytycznego ich odbioru i osądu 

 

16. Efekty kształcenia w zakresie wiedzy, umiejętności i kompetencji społecznych 

nr Student, który zaliczył przedmiot: Odniesienie do 

celów przedmiotu 

 WIEDZA  

EK01 Potrafi definiować podstawowe pojęcia związane z prawem polskim i Unii Europejskiej C1 

 UMIEJĘTNOŚCI  

EK02 Potrafi wskazywać, analizować i wyciągać wnioski z ustawodawstwa polskiego i Unii 

Europejskiej w zakresie prawa żywnościowego 

C2 

 KOMPETENCJE  

EK03 Jest otwarty na potrzebę stałego uaktualniania wiedzy, zachowuje krytycyzm i 

dyspozycję weryfikowania pozyskiwanych informacji 

C3 



 

17. Treści programowe 

  

Forma zajęć - WYKŁADY 

 

Liczba 

godzin S 

 

Liczba 

godzin 

NS 

Odniesienie do 

efektów 

kształcenia dla 

przedmiotu 

W1 Organizacja zajęć, wprowadzenie, Kompetencje w zakresie 

prawa żywnościowego wynikające z Traktatu ustanawiającego 

Wspólnotę Europejską 

1 - EK01 

W2 Polityka i prawo Wspólnoty Europejskiej w odniesieniu do 

żywności 

2 - EK01, 03 

W3 Wspólna polityka rolna i jej związki z polityką Wspólnoty 

Europejskiej wobec żywności 

Postanowienia traktatowe dotyczące ochrony zdrowia 

publicznego i ochrony konsumenta 

Zbliżanie ustawodawstwa w przepisach traktatowych  

3 - EK01,02, 03 

W4 Swobodny przepływ towarów 

Zakres wspólnej polityki handlowej jako podstawa regulacji 

prawa żywnościowego 

Etapy harmonizacji polskiego prawa żywnościowego z prawem 

wspólnotowym 

Traktat Akcesyjny – egzemplifikacja przepisów mających 

związek z żywnością 

3 - EK01,02, 03 

W5 Problematyka standardu żywności 

System wczesnego ostrzegania i zarządzanie kryzysowe 

2 - EK01,02, 03 

W6 Funkcjonowanie rynku wewnętrznego produktów 

żywnościowych w orzecznictwie Europejskiego Trybunału 

Sprawiedliwości 

2 - EK01,02,03 

W7 Powtórka materiału 2 - EK01,02, 03 

SUMA GODZIN 15 - - 

 

 

18. Narzędzia/metody dydaktyczne 

1.  Wykład+prezentacja multimedialna+Metoda Flipped Learning 

19. Sposoby oceny (F – formująca, P - podsumowująca) 

P1 Zaliczenie pisemne (test) 

 

20. Literatura podstawowa i uzupełniająca 

Literatura podstawowa: 

1. Taczanowski M.: Prawo żywnościowe w warunkach członkostwa Polski w Unii Europejskiej, Warszawa 2009. 

2. Taczanowski M.: Prawo żywnościowe, Warszawa 2017. 

3. Korzycka – Iwanow M.: Prawo żywnościowe. Zarys prawa polskiego i wspólnotowego, 2007. 

4. Oleszko E.: Prawo żywnościowe wspólnotowego rynku rolnego, Kraków 2006. 

5. Nitecka E., Obiedziński M.: Prawo żywnościowe Unii Europejskiej, Warszawa 2002. 

6. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia 

7. Ustawa z dnia 22 czerwca 2001 r. o organizmach genetycznie zmodyfikowanych 

8. Ustawa z dnia 17 grudnia 2004 r. o rejestracji i ochronie nazw i oznaczeń produktów rolnych i środków 

spożywczych oraz o produktach tradycyjnych 

9. Rozporządzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. 

ustanawiającego ogólne zasady i wymagania prawa żywnościowego, powołującego Europejski Urząd do 

Spraw Bezpieczeństwa Żywności oraz ustanawiającego procedury w sprawie bezpieczeństwa żywności 

Literatura uzupełniająca: 

1. Leśkiewicz K.: Prawne regulacje rolnictwa ekologicznego, Przegląd Prawa Rolnego 2010, nr 2, s. 121. 

2. Szymecka A.: Bezpieczeństwo żywności i żywienia, Warszawa 2011. 

 

21. Obciążenie pracą studenta 

Forma aktywności Średnia liczba godzin na zrealizowanie 

aktywności 

S NS 

Godziny kontaktowe z nauczycielem 15 - 

Przygotowanie do zaliczenia zajęć 10 - 



SUMA 25 - 

SUMARYCZNA LICZBA PUNKTÓW ECTS  

DLA PRZEDMIOTU 

1 - 

 

22. Kryteria oceny 

Zaliczenie wykładów 

Test sprawdzający, składający się z 20 pytań jednokrotnego wyboru. Za każdą poprawną odpowiedź student otrzymuje 

1 punkt. 

Punktacja: 

0-10 – niedostateczny (2) 

11-12 dostateczy (3) 

14-13 dostateczy plus (3+) 

16-15 – dobry (4) 

18-17 – dobry plus (4+) 

19-20 – bardzo dobry 

 

 

Inne przydatne informacje 

 

Informacja, gdzie można zapoznać się z prezentacjami do zajęć, instrukcjami do laboratorium, itp. – www.pswbp.pl 

Informacje na temat miejsca odbywania zajęć – zajęcia będą się odbywały w miejscach wskazanych w planie zajęć 

Informacja na temat terminu zajęć (dzień tygodnia/godzina) – zajęcia będą się odbywały według planu zajęć 

Informacja na temat konsultacji (godziny+miejsce) – www.pswbp.pl 

 

Tabela podsumowująca 

Efekt 

kształcenia 

Odniesienie danego efektu do 

efektów zdefiniowanych dla 

całego programu 

Cele 

przedmiotu 

Treści 

programowe 

Narzędzia/ 

metody 

dydaktyczne 

Sposób oceny 

EK01 K_W32, K_W33, C1 W1-W7 1 P1 

EK02 K_U25 C2 W1-W7 1 P1 

EK03 K_K03, K_K10 C3 W1-W7 1 P1 

 

 


