KARTA PRZEDMIOTU DLA NABORU 2021/2022

INFORMACJE OGOLNE
1. Nazwa przedmiotu Organizacja pracy
2. Nazwa kierunku Dietetyka
3. Poziom studiow studia pierwszego stopnia
4. Liczba punktéw ECTS 1
5. Liczba godzin w semestrze
semestr w cw lab prj/zp pws prk
Il 15
6. Jezyk wyktadowy polski
7. Wyktadowca Martyna Krukowska, dr

INFORMACJE SZCZEGOLOWE

8. Wymagania wstepne

brak

9. Cele przedmiotu

Przekazanie studentom wiedzy i umiejetnosci z zakresu organizacji pracy zgodnej z zasadami ergonomii,

bezpieczenstwa i higieny pracy oraz wtasciwego funkcjonowania w srodowisku pracy

10. Efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych

Student, ktéry zaliczyt przedmiot:

odniesienie do
kierunkowych
efektéw uczenia sie

WIEDZA

EUO1

zna organizacje stanowisk pracy zgodnie z wymogami bezpieczenstwa i
higieny pracy oraz zasadami ergonomii. zna warunki sanitarno-higieniczne
produkcji zywnosci w zaktadach, zywienia zbiorowego i przemystu
spozywczego oraz wspotczesne systemy zapewnienia bezpieczenstwa
zywnosci i zywienia

K_WO06

EUO2

posiada znajomos¢ aktéw prawa wewnetrznego, zna warunki sanitarno-
higieniczne produkcji zywnosci w zakfadach, zywienia zbiorowego i
przemystu spozywczego oraz wspofczesne systemy zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci i zywienia

K_W32

UMIEJETNOSCI

EUO3

potrafi zaprezentowaé swojg wiedze, prowadzi prezentacje wraz z
dyskusjg na poziomie akademickim

K_U22

KOMPETENCJE SPOtECZNE

EUO4

potrafi bra¢ odpowiedzialno$¢ za dziatania wtasne, potrafi witasciwie
zorganizowad prace witasng i kolegdéw z roku

K_K08

EUO05

dba o bezpieczenstwo witasne i kolegdéw, z ktérymi wspdtpracuje podczas

K_K09




zajec

11. Tresci programowe

Forma zajec — ¢wiczenia

1. Podstawy definicyjne zwigzane z organizacjg pracy

Umiejscowienie grupy zawodowej. Ksztatcenie, podstawy prawne i etyczne.
Higiena w zaktadach zywienia zbiorowego

Podstawy organizowania pracy

Podstawy ergonomii. Materialne czynniki srodowiska pracy.

Organizacja pracy wtasnej i zarzgdzanie czasem

Mozliwosci podejmowania pracy przez dietetyka

Materialne warunki pracy

Choroby zawodowe i wypadki przy pracy

10 Istota bezpieczenstwa i higieny pracy
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12. Narzedzia/metody dydaktyczne

1. Dyskusja

2. Rozwigzywanie problemu

3. Objasnienie i prezentacja multimedialna

4. Konsultacje

13. Sposoby oceny (czgstkowe, koricowe )

1. Prezentacja multimedialna

2. Obecnos¢ i aktywnosé na zajeciach

3. Kolokwium - test

14. Obcigzenie pracg studenta

Forma aktywnosci liczba godzin
1. Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela oraz konsultacje 17
2. Naktad pracy studenta 13
suma 30
liczba punktéw ECTS 1

15. Literatura

Literatura podstawowa:

1. Gorska E., Lewandowski J., Zarzadzanie i organizacja srodowiska pracy. Wydawnictwo OWPW, 2016

2. Kujawa A., Kaczocha M., BHP w stuzbie zdrowia: szkolenia, ryzyko zawodowe, czynniki szkodliwe,
wymagania dla pomieszczen, wypadki i choroby zawodowe. Wyd. C. H. Beck, Warszawa 2014

Literatura uzupetniajaca:

1. https://www.ciop.pl/

2. https://www.pip.gov.pl/pl/

16. Formy oceny — szczegoty

W zakresie wiedzy
Test wiedzy: kolokwium
Test sktada sie z 30 pytan; jednokrotnego wyboru, wymagajgce krétkiej odpowiedzi, pytanie z luka, typu

prawda fatsz (za odpowiedz poprawng otrzymuje 1 punkt).
Oceny; dostateczna — 51-60%; 61-70% dostateczny plus; 71-80% -dobry; 81-90% dobry plus; 91-100%
bardzo dobry.

W zakresie umiejetnosci
Przygotowanie i zaprezentowania prezentacji multimedialnej na zadany temat

Kryteria prezentacji multimedialne;j:
1. Tres$¢ zgodna z tematem




2. Tres¢ oparta o aktualng wiedze (oparta o badania naukowe)

3. Umiejetnosc¢ analizy literatury, niezaleznos¢ i oryginalno$¢ myslenia, osobista refleksja nad zagadnieniem
i obrona wtasnego punktu widzenia

4. Poprawny spis literatury

5. Poprawnos¢ edytorska

W zakresie kompetencji spotecznych;
Student potrafi bra¢ odpowiedzialnos¢ za dziatania wiasne i wtasciwie organizowac prace wtasng oraz

przestrzega¢ zasad bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ergonomii- samoocena, ocena kolezanek i kolegéw,
obserwacja nauczyciela.

17. Inne przydatne informacje o przedmiocie

1. Bezposrednich informacji o problematyce zajec i tresciach programowych udziela Prowadzgcy w trakcie
zajec i podczas konsultacji

2. Zajecia odbywac sie bedg w PSW w Biatej Podlaskiej

Zajecia odbywac sie beda zgodnie z aktualnym planem zajeé

4. Konsultacje odbywac sie beda zgodnie z obowigzujgcym terminarzem




