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Informacje ogolne

Nazwa modulu ksztalcenia
Przechowalnictwo
Przedmiot praktyczny

Nazwa jednostki prowadzacej modul
Wydziat Nauk Technicznych,

Zaktad Rolnictwa

Kod modulu Grupa tresci ksztalcenia Typ modulu

Tresci ksztalcenia kierunkowego obowigzkowy
@ Poziom studiéw Liczba punktéw ECTS Poziom przedmiotu
studia | stopnia 2 Srednio- zaawansowany
9 Rok studiéw, semestr Liczba godzin w semestrze Liczba godzin w tygodniu
IV rok — Wyk.  ZP/Cw. Lab. Sem.  Proj.  Wyk. ZP/Cw. Lab.  Sem. Proj.
semestr VII — zimowy
studia stacjonarne 15 15 1 1
Jezyk wykladowy:
jezyk polski
Wykladowca:

Ewelina Narojek — Babula, mgr inz.

Informacje szczegolowe

14 Wymagania wstepne
1. Poszerzenie wiedzy o podstawowych przemianach zachodzacych w surowcach podczas przechowywania
i czynnikach ksztattujacych te przemiany oraz trwatosci i metod jej przedtuzania (konserwacji) i przetworstwa
surowcow rolniczych. Nabycie umiejetnosci oceny zmian w surowcach pochodzenia rolniczego.
15 Cele przedmiotu

C1 Zapoznanie z wiedza na temat przedmiotu przechowalnictwo produktow rolnych
C2 Poznanie zasad i warunkéw przechowywania produktow rolnych.

16 Efekty ksztalcenia w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych

nr student, ktory zaliczyl przedmiot: odniesienie do celéw
przedmiotu
WIEDZA
EKO1 Ma wiedze na temat wybranych zagadnien zwigzanych z przechowalnictwem Cl
EKO02 Ma wiedze na temat, jak korzystaé z przepisow prawnych zwiazanych z ocena C1,C3

jakosciowa produktow.

UMIEJETNOSCI

EKO03 Potrafi dokonywac oceny jakosciowej produktéw rolnych w warunkach Cc2
laboratoryjnych.
EKO04 Potrafi uwzgledni¢ czynniki genetyczne, ekologiczne i agrotechniczne przy Cc2
sktadowaniu produktéw nie specjalistycznych przechowalni.
KOMPETENCJE
EKO05 Rozumie potrzebe odpowiedniej organizacji bazy przechowalniczej ziarna zb6z, C3,C2

ziemniakow, burakow, nasion ro§lin straczkowych i oleistych.
EKO06 Ma $wiadomos¢ potrzeby organizacji bazy przechowalniczej owocoéw i warzyw. C3




17 Tresci programowe

o liczba odniesienie do efektow ksztalcenia dla
forma zaje¢¢ - wyklady godzin S przedmiotu
W1 Przepisy prawne zwiazane z jakoscia 1 EKO01
produktéw rolnych.
W2 Czynniki  przyrodnicze i agrotechniczne 1 EKO02
warunkujace  trwato$¢  przechowalnicza
ptodow rolnych.
W3 Wplyw warunkéw przechowywania nasion 2 EKO02
roslin uprawnych na ich warto$¢ siewng.
W4 Przechowywanie ziarna i zboz na cele: 2 EKO03
SpOZywWcCZze 1 paszowe.
W5 Suszenie i czyszczenie ziarna zboz. 2 EKO03, EK04
W6 Genetyczne i ekologiczne  czynniki 2 EKO04
warunkujagce  trwato$¢  przechowalnicza
ziemniaka.
W7 Metody przechowywania ziemniaka. 1 EKO05, EK04
W8 Adaptacja obiektow gospodarczych na 2 EKO05
przechowalnie ziemniakow.
W9 Przechowywanie owocow . 1 EKO05
W10 Przechowywanie warzyw. 1 EKO05, EKO06
suma godzin 15
forma zaje¢ — zajecia praktyczne liczba odniesienie do efektow ksztalcenia dla
godzin S przedmiotu
ZP 1 Normy jako$ciowe produktow rolnych. 1 EKO01
ZP 2 Biologiczna charakterystyka ptodow rolnych. 1 EKO01
ZP 3 Objawy, przyczyny i mechanizm starzenia 1 EKO02
si¢ nasion.
ZP 4 Procesy biologiczne zachodzace 1 EKO02
W przechowywanym ziarnie.
ZP5 Warto$ci ziarna do przetwodrstwa na produkty. 1 EKO02
ZP 6 Ocena jako$ciowa korzeni buraka cukrowego. 1 EKO3
ZP7 Ocena jakos$ciowa bulw ziemniaka. 1 EKO04
ZP 8 Kolokwium 1
ZP9 Laboratoryjne metody oceny i otrzymania 1 EKO04
frytek i chipsow.
ZP 10  Funkcjonowanie przechowalni ziemniakow. 1 EKO04
ZP 11  Ocena bulw ziemniaka i jakosci korzeni buraka 1 EKO04
pastewnego.
ZP 12 Ocena jakosciowa nasion ro$lin straczkowych, 1 EKO04
nasion ro$lin oleistych.
ZP 13  Ocena jako$ciowa warzyw 1 EKO05
ZP 14  Ocena jako$ci owocow. 1 EKO06
ZP 15  Kolokwium. 1
suma godzin 15
18 Narzedzia/metody dydaktyczne
1. Wyklad
2. Dyskusja
3.  Przygotowanie i zespolowa prezentacja analizy zdefiniowanego problemu
4.  Pokaz multimedialn
F1. Udziat w dyskusji
F2. Ocena wystapien i prezentacji




P1. Obecnos¢ na zajeciach

P2. Kolokwium zaliczeniowe (ew. zaliczenie ustne)

20 Obcigzenie praca studenta

forma aktywnosci Srednia liczba godzin na zrealizowanie aktywnosci

Godziny kontaktowe z 30
nauczycielem
konsultacje

Przygotowanie do kolokwium

5
Przygotowanie si¢ do zajec 5
5
5

Przygotowanie do egzaminu

SUMA 50
SUMARYCZNA LICZBA

PUNKTOW ECTS DLA 2
PRZEDMIOTU

21 Literatura podstawowa i uzupelniajaca
Literatura podstawowa:

1. Adamicki F., Czerko Z. Przechowalnictwo warzyw i ziemniaka. Wyd.: Panstwowe Wydawnictwo Rolnicze
1 Lesne, 2002

2. Towaroznawstwo spozywcze: praca zbiorowa/pod redakcja Ewy Czarnieckiej — Skubiny; autorzy Ewa
Czarniecka-Skubina, Andrzej Janicki, Dorota Nowak, Elzbieta Rosiak, Monika Trzaskowska. Format AB,

2010.

Literatura uzupekiajaca:

1. Starczewski J., 2008, Uprawa roli i roslin, Wydawnictwo Akademii Podlaskiej, Siedlce
2. Aktualne recenzowane artykuly dotyczace tematyki przedmiotu

22 Kryteria oceny *

ocena 2,0 (ndst) ocena 3,0 (dst.) ocena 4,0 (db) ocena 5,0 (bdb)

EKO01 Student nie umie Student poprawnie  Student poprawnie  Student poprawnie definiuje
definiowac definiuje zaledwie  definiuje pojecia pojecia zwigzane z tematem,
podstawowych kilka zZwigzane z wyjasnia samodzielnie ich
pojec. podstawowych tematem. istote, potrafi zanalizowaé

pojec. problemy zwigzane z
tematem.

EKO02 Student nie umie Student poprawnie  Student poprawnie  Student poprawnie definiuje
definiowac definiuje zaledwie  definiuje pojecia pojecia zwigzane z tematem,
podstawowych kilka zwigzane z wyjasnia samodzielnie ich
pojec. podstawowych tematem. istote, potrafi zanalizowac

pojec. problemy zwigzane z
tematem.

EKO03 Student nie umie Student poprawnie  Student poprawnie  Student poprawnie definiuje
definiowac definiuje zaledwie  definiuje pojecia pojecia zwigzane z tematem,
podstawowych kilka zwigzane z wyjasnia samodzielnie ich
pojec. podstawowych tematem. istote, potrafi zanalizowaé

pojec. problemy zwigzane z
tematem.




EKO04

Student nie umie

Student poprawnie

Student poprawnie

Student poprawnie definiuje

definiowac definiuje zaledwie  definiuje pojecia pojecia zwigzane z tematem,

podstawowych kilka zwigzane z wyjasnia samodzielnie ich

pojec. podstawowych tematem. istote, potrafi zanalizowaé
pojec. problemy zwiazane z

tematem.

EKO05 Student nie umie Student poprawnie  Student poprawnie  Student poprawnie definiuje
definiowac definiuje zaledwie  definiuje pojecia pojecia zwigzane z tematem,
podstawowych kilka zwigzane z wyjasnia samodzielnie ich
pojec. podstawowych tematem. istote, potrafi zanalizowaé

pojec. problemy zwigzane z
tematem.

EKO06 Student nie umie Student poprawnie  Student poprawnie  Student poprawnie definiuje

definiowac definiuje zaledwie  definiuje pojecia pojecia zwigzane z tematem,

podstawowych kilka zwigzane z wyjasnia samodzielnie ich

pojeé. podstawowych tematem. istote, potrafi zanalizowac
pojec. problemy zwigzane z

tematem.

Inne przydatne informacje

23 Inne przydatne informacje o przedmiocie

1. Informacje na temat miejsca odbywania zaje¢ — zgodnie z planem zajec.
2. Informacja na temat terminu zaje¢ (dzien tygodnia/godzina) — zgodnie z planem zaje€.
3. Informacja na temat konsultacji (godziny + miejsce) — zgodnie z terminarzem, konsultacje pok.112 H

Tabela podsumowujaca.

Odniesienie

danego efektu do
Efekt e.:fe_ektow Cele Tresci Narzedzia/metody .
. zdefiniowanych : Sposob oceny
ksztalcenia przedmiotu  programowe dydaktyczne
dla calego
programu
(s, kierunkowych”)
EKO01 K_W10; K W12;; Cl W1, ZP 1-2 1,2,3,4 F1, F2, P1, P2
EKO2 K_W10; K_WOT; C1,C2 w2, ;’V53 zP 1,2,3 4 F1, F2, P1, P2
EKO03 K _U11; K U01; C2 W4, W5, ZP6 1,234 F1, F2, P1, P2
W5-7; ZP 7,
EKO04 K_U11;K _U01 C2 ZP 9, ZP 10, 1,234 F1,F2,P1, P2
ZP 11, ZP 12
EKO05
) W8, W9,
K_KO01; K_K07 C2,C3 W10, ZP 13 1,2,3,4 F1, F2, P1, P2
EKO06 K_KO01; K_K07 C3 W10, ZP14 1,2,3,4 F1, F2, P1, P2




