
 

 

KARTA MODUŁU KSZTAŁCENIA 

Informacje ogólne 

1 Nazwa modułu kształcenia 
Agroturystyka 

2 Nazwa jednostki prowadzącej moduł  
Wydział Nauk o Zdrowiu  

Zakład Turystyki i Rekreacji 

3 Kod modułu 
(wypełnia koordynator 
ECTS) 

 

4 Grupa treści kształcenia 
treści kształcenia  
ogólnego 

5 Typ modułu 
obowiązkowy 

6 Poziom studiów  
studia I stopnia 

7 Liczba punktów ECTS  
                         2  

8 Poziom przedmiotu 
podstawowy 

9 Rok studiów, 
semestr 
III rok, semestr 6 

10 Liczba godzin w semestrze 11 Liczba godzin w tygodniu 

Wyk. Ćw. Lab. Sem. Proj. Wyk. Ćw. Lab. Sem. Proj. 

studia stacjonarne 15     1     

12 Język wykładowy: polski 

13 Wykładowca 
Kozak Agnieszka –dr  

Informacje szczegółowe 

14 Wymagania wstępne  
1. Brak 

 

15 Cele przedmiotu  
C1 Poznanie specyfiki polskiego agrobiznesu i terminologii związanej z tematem agroturystyki. 

C2  Przybliżenie  znaczenia ważniejszych ogniw agrobiznesu w rozwoju gospodarczym i społecznym wsi. 

C3  Ukazanie funkcjonowania obszarów wiejskich i kierunku ich rozwoju. 

C4  Poznanie działania i form przedsiębiorczości gospodarstwa agroturystycznego.  

C5  Poznanie produktów turystycznych w środowisku wiejskim. 
 

 

16 Efekty kształcenia w zakresie wiedzy, umiejętności i kompetencji społecznych 

 odniesienie do celów 
przedmiotu 

P1P_W03 Wykazuje znajomość podstawowych kategorii (pojęciowych i 
terminologii przyrodniczej. Znajomość historycznego rozwoju danej 
dziedziny wiedzy i rozwoju metod badawczych. 

C1, C2, C3, C5 

P1P _W02  
 
 
P1P_U9  

Ma elementarną wiedzę w wybranych podstawowych obszarach 
studiowanej dyscypliny kierunkowej oraz jej związki i zależność między 
innymi dyscyplinami przyrodniczymi. 
Wykazuje umiejętność krytycznego opracowania wybranego problemu w 
zakresie wybranej dyscypliny nauki w formie pisemnego referatu w 
języku ojczystym, z poprawną dokumentacją. 

C4 
 

C1, C2, C4, C5 

P1P_K04  Wykazuje ostrożność i krytycyzm w przyjmowaniu informacji dostępnej 
w masowych mediach mających odniesienie do nauk przyrodniczych. 

 C4 
 



 

 

 
 
 

S1P_K04 Jest przygotowany do pracy w instytucjach publicznych, organizacjach 
gospodarczych, prywatnych, non profit. 

C2,  C4 

 

17 Treści programowe 

 forma zajęć - wykłady liczba  
godzin S 

odniesienie do efektów 
kształcenia 

1.  Istota i zakres pojęcia agroturystyka, cechy, 
formy 

1 P1P_W03 

2.  Rys historyczny agroturystyki 1 P1P_W03 

3.  Rola agroturystyki w rozwoju wsi 1 P1P__W03 

4.  Organizacja agroturystyki w Polsce i na 
świecie 

2 P1P_W02, S1P_K04 

5.  Cechy polskiej agroturystyki 1 P1P_W02 

6.  Uwarunkowania i bariery rozwoju 
agroturystyki 

1 P1P_W02, P1P_W03 

7.  Zagospodarowanie i urządzanie terenów wsi, 
gminy pod kątem agroturystyki 

1 P1P_W03  

8.  Przystosowanie gospodarstwa do 
prowadzenia agroturystyki 

1 P1P_U09 

9.  Rola i zadania ośrodków doradztwa rolniczego 
oraz stowarzyszeń agroturystycznych 

1 P1P_U09, S1P_K04 

10.  Marketing agroturystyczny, promocja 1 S1P_K04  
 

11.  
 
Kategoryzacja gospodarstw agroturystycznych          

 
1 

     
                S1P_K04 

 

12.  Tworzenie produktu agroturystycznego 1  S1P_K04 

13.  Polityka cenowa w agroturystyce 1 S1P_K04 

14.  Działalność UE na rzecz rozwoju agroturystyki 1 S1P_K04 

suma godzin 15  
 

18 Narzędzia/metody/formy dydaktyczne 

1. Rzutnik, laptop 

2. Prezentacje multimedialne 
3. Studiowanie literatury przedmiotu 

 

19 Sposoby oceny (F – formująca, P – podsumowująca) 
F1. Obecność na zajęciach 

P1. Zaliczenie pisemne 
 
 

20 Obciążenie pracą studenta 
forma aktywności średnia liczba godzin na zrealizowanie aktywności 

S  

Godziny kontaktowe z nauczycielem: 
• Wykłady 
• Konsultacje 

25 
15 
10 

 

Czas pracy własnej studenta: 
• Przygotowanie do zajęć 
• Przygotowanie do końcowego 

zaliczenia) 

25 
10 
15 

 

SUMA 50  

SUMARYCZNA LICZBA PUNKTÓW 
ECTS DLA PRZEDMIOTU 

                               2    (1ECTS=25h)  

21 Literatura podstawowa i uzupełniająca 

Literatura podstawowa: 



 

 

1. Dębniewska M. (2000) Rozwój agroturystyki cz. 1 Uwarunkowania ekonomiczno-organizacyjne i prawne. 
Olsztyn 

2. Drzewiecki M. (2001) Podstawy agroturystyki. Bydgoszcz. 

3. 
4.                    

Młynarczyk K. (2002). Agroturystyka. Olsztyn.  
Sikora, Raszka B. (1998) Agroturystyka inaczej. Poznań  

Literatura uzupełniająca: 
1. Arasymowicz S., Nałęcka D. (1997) Agroturystyka w społeczno-ekonomicznym rozwoju środowiska 

wiejskiego. Biała Podlaska. 
2. Gilewicz M. (2000) Agroturystyka. Najważniejsze przepisy. Bydgoszcz. 

 

22 Formy oceny – szczegóły 
Warunki uzyskania zaliczenia przedmiotu: zajęcia kończą się zaliczeniem z oceną. 
Procentowy podział ocenianych efektów w kategoriach wiedza, umiejętności, kompetencje: W – 60%, U – 30%,  
K – 10% 
Zaliczenie pisemne z treści wykładów: 
- Czas trwania 60 minut 
- 5 pytań problemowych/opisowych. 
- Warunkiem uzyskania oceny pozytywnej jest uzyskanie 60% pozytywnych odpowiedzi.  
- Punktacja – każde pytanie oceniane jest w skali od 0 do 2 pkt. Maksymalnie można uzyskać 10 pkt., minimalnie 
0 pkt. 

• 0 – 5 pkt. - niedostateczny (2,0) 
• 6 -  dostateczny (3,0) 
• 7 –  dostateczny plus (3,5) 
• 8 –  dobry (4,0) 
• 9 –   dobry plus (4,5) 
• 10  -  bardzo dobry (5,0) 

 

23 Inne przydatne informacje o przedmiocie 
1. Zajęcia odbywają się w PSW im. Papieża Jana Pawła II w Białej Podlaskiej 

2. Zajęcia odbywają się zgodnie z aktualnym planem zajęć 

3. Konsultacje odbywają się zgodnie z obowiązującym terminarzem 
 



 

 

Tabela podsumowująca.  
 

Efekt kształcenia 

Odniesienie danego 
efektu do efektów 
zdefiniowanych dla 

całego programu 
(„kierunkowych”) 

Cele przedmiotu Treści programowe Narzędzia dydaktyczne Sposób oceny 

P1P_W03 K_W03 C1, C2, C3, C5 1-4,  9 1  P1 

P1P_W02 K_W01, K_W04  C4 3–6, 11-15  2, 3 F1 

P1P_U09 
 
P1P_K04 

K_U11, K_U12, K_U13   
 

K_K04 

C1, C2, C4, C5 
 

C2, C4 

5–8, 10 
 

8-10, 14-15 

2, 3 
 

1, 2, 3 

F1 
 

F1, P1 
S1P_K04 K_K05, K_K06, K_K07 C2,  C4 7-10, 13-14 2, 3  F1 

 
 
 
Podpis osoby/ osób prowadzących zajęcia:…………………………………………………………………………. 
 
 
Podpis Kierownika jednostki:………………………………………………………………………………………………. 
 
 
 

Podpis Dziekana:………………………………………………… 
 
 
 

 
 
 


